
お相手や用途に応じて
選べる8コースを
ご用意しました。

※システム料（「カタログからお選びい
ただきましたご希望商品を先様のご指
定場所にお届けする送料」「カタログ化
粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し
込みの通信費」）を含みます。

3,000円コース

3,300円（税込）

菜花 なばな

100ページ／商品点数：約100点

本体3,000円（システム料込）

5,000円コース

5,500円（税込）

紅花 べにばな

100ページ／商品点数：約100点

本体5,000円（システム料込）

15,000円コース

16,500円（税込）

榛 はしばみ

100ページ／商品点数：約100点

本体15,000円（システム料込）

8,000円コース

8,800円（税込）

片栗 かたくり

100ページ／商品点数：約100点

本体8,000円（システム料込）

20,000円コース

22,000円（税込）

李 すもも

100ページ／商品点数：約100点

本体20,000円（システム料込）

10,000円コース

11,000円（税込）

銀杏 いちょう

100ページ／商品点数：約100点

本体10,000円（システム料込）

30,000円コース

33,000円（税込）

亜麻 あま

100ページ／商品点数：約100点

本体30,000円（システム料込）

4,000円コース

4,400円（税込）

石蕗 つわぶき

100ページ／商品点数：約100点

本体4,000円（システム料込）

2※カタログギフトにつきましては、様々な商品を掲載したカタログから贈り先様が選択した商品を手配・配送する一連のサービスである「役務の提供」に該当するため、
「飲食料品の譲渡」に該当せず、軽減税率の適用対象となりません。
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※フルーツ商品は天候等により収穫日が前後しますので、お届け日の指定はお受けできません。予めご了承ください。

※期限内にお申し込みいただいた場合でも、収穫状況により次年度のお届けとなる場合がございますので予めご了承ください。

※フルーツ商品は天候等により収穫日が前後しますので、お届け日の指定はお受けできません。予めご了承ください。

※期限内にお申し込みいただいた場合でも、収穫状況により次年度のお届けとなる場合がございますので予めご了承ください。

フ
ル
ー
ツ

01 山形県産 ラ・フランス
申込番号 DT027-002
ラ・フランス3Lサイズ2.5kg（8個）／山形県産※お申し込みは11月16日まで。※お届けは11月1日～11月30日。

りんごと言えば、ふじ。だれもが口にすると「おいしい！」と笑顔になる、人気の高いりんごです。シャキッと引き締まった果肉のみずみずしさ。甘み、酸味、さわやかな香りが３拍子揃った山形県産のふじは見栄えもよく、贈答にもぴったり。フルーツの一大産地である東根市は土壌や寒暖の差など、品質のよいりんごを育てる好条件も整っており、自然の恵みが口あたりのよさとコクのある甘みをもらたしてくれます。

いまや山形を代表する果物のひとつになった、ラ・フランス。濃厚で気品あふれる香りといい、やわらかく口の中にすべりこむクリーミィな舌ざわりといい、「果物の女王」との呼び声が高いのもうなずけます。したたる果汁がのどを贅沢に潤し、身も心も大満足。届いてから追熟させ、ヘタの周囲がやわらかくなった頃が食べ頃です。冷たくひやしてどうぞ。

甘みとみずみずしさに優れた、人気りんご

「果物の女王」
ならではの濃厚な気品

02  山形県東根市産サンふじりんご
申込番号 DT028-003
サンふじりんご 秀3kg（12～14個）／山形県産
※お申し込みは12月14日まで。※お届けは12月1日～12月28日。

石 蕗（つわぶき）

〈うなぎ割烹 一愼〉
おこわ風うなぎ飯

名店の
美味

フルーツとゼリーの
絶妙なコラボ
一番おいしい旬の時期に収
穫したりんご、ラ・フランス、
白桃を大ぶりにカットし、器
いっぱいのさくらんぼをもち
っとした食感のあるゼリー
で包みました。果実のごろ
っとした食感が楽しめます。

材料に
こだわり

4,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約120点
4,400円（税込）／ 本体4,000円（システム料込）

057

058

卵小 か

海
産
加
工
品

「宮城 手わざ 笹かまぼこ」は、約50 年以上前の昔ながらの製法で作っています。すけとうだらときちじのすり身を石臼で摺り、手で成型した笹かまぼこを１本１本丁寧に焼いております。保存料、化学調味料は不使用です。

昔ながらの製法で
焼きあげた宮城県名取市〈ささ圭〉の名物

明治より培われてきた技で丹念に練り込まれた伝統の味をご堪能ください。富山の蒲鉾の代表格である赤巻、昆布巻かまぼこに加え、焼、しぐれの巻きかまぼこと黒豆入りかまぼこの５種をセットしました。富山の味をお楽しみください。

どなたにも好まれる
やさしい味わい

卵小

01  〈日本の極み〉
宮城 手わざ 笹かまぼこ

申込番号 DN057-003
笹かまぼこ70g×3／賞味期間は冷蔵で8日※冷蔵便にてお届け。

02  富山のかまぼこ５種セット
申込番号 DN057-004
赤巻・焼蒲・昆布しぐれ・昆布蒲各135g、黒豆かまぼこ100g
※冷蔵便にてお届け。

03  しゅうまい詰合せ
申込番号 DN058-001
いかしゅうまい･かにしゅうまい×各8個、たれ付※冷凍便にてお届け。

「木屋」は、明治30年に呼子魚市場が開設されるのと同時に、鮮魚店と蒲鉾屋として創業した唐津の老舗。佐賀県唐津市呼子で生まれた名物「いかしゅうまい」は、新鮮な素材を伝統の技でひと手間かけて生かし、食べやすい一口サイズに仕上げました。「かにしゅうまい」は紅ズワイガニ独特の旨みを包み込むように仕上げた人気商品。ふんわりとした食感をお楽しみください。

創業120年の老舗が手がける呼子名物

菜 花（なばな）

3,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約110点

〈山形の極み〉
フロランタン

〈山形の極み〉特別栽培米
山形県産つや姫と大将の一膳

〈スギモト〉
ハム詰合せ

材料に
こだわり

特別
栽培米

老舗の
美味

3,300円（税込）／ 本体3,000円（システム料込）

山形で人気を誇る
レストランの洋菓子

老舗精肉店の技が光る、
信頼の味わい

甘くてもっちりの山形
自慢のお米「つや姫」

明治 33 年創業の〈スギモ
ト〉は、“本物の味”を追
求する食肉のパイオニアで
す。「ディナーボンレス」は、
夕食のメインディッシュ
に。焼豚は、チャーハンの
具としても楽しめます。

山形の肥沃な自然環境の
中、手間暇をかけて育てら
れた「つや姫」特別栽培米。
おにぎりにしてもおいしい
お米です。電子レンジで簡
単にいただけるパックごは
んとセットにしました。

ふっくらおこわに、
刻んだうなぎをまぶして

〈日本の極み〉〈日本の極み〉
果実のめぐみそのままゼリー果実のめぐみそのままゼリー

素材と製法にこだわった
熟練技のソーセージ
北海道産豚肉を素材に、独自調合のス
パイス、肉と相性の良いドイツ岩塩を練
り合わせて天然腸に詰め込み、炭火と
北海道産白樺チップで燻煙・乾燥させま
した。ギョウジャニンニク、チョリソー
の2種類の無塩せきのソーセージです。

職人の
熟練技

〈日本の極み〉北海道 自然の恵み 骨付きソーセージ

選び抜いた原材料を使い手作りにこだわったフロランタ
ンです。豊かなバターの風味としっかり焼きあげられた
生地の食感など、贅沢で濃厚な味をお楽しみください。

うなぎ割烹の名店〈一愼〉。「おこわ風うなぎ飯」は、
ふっくら炊きあげたおこわに、特製のたれで焼きあ
げた国産うなぎを刻んでまぶした、贅沢な一品です。

3 ※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。
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02〈蔵家〉
クリームクロワッサン

申込番号  DB012-003
クリームクロワッサン（カスタード・チョコ）×各8個／賞味期間は
冷凍で30日
※冷凍便にてお届け。※パッケージが変更になる場合がございます。予めご了承ください。 
卵 乳小

山形のフルーツをふんだんに使ったオリジナルスウィーツが人気
の、山形県長井市のケーキショップ〈ブランドォレ〉のクッキー詰
合せです。パイ生地とクッキー生地で焼きあげたシナモン風味
の焼菓子「サクリスタン」や、凝縮されたチーズの旨みにブラッ
クペッパーをきかせた、お酒にも合う「チーズパイ」ほか、シンプ
ルだからこそ丁寧な職人の技が際立つ小さな焼菓子を、キュー
トな缶いっぱいに詰め込みました。

職人の技と心が伝わる丁寧なお菓子

オリジナルカスタードクリームやココア風味のチョコクリームを、香ばしいクロワッサン生地にたっぷりと包み込んだ「クリームクロワッサン」。冷蔵庫解凍のみなら、ふわふわのパンにアイスクリームみたいな組み合わせ。解凍後トースターで表面を焼けば、表面はサクッとしてパンの甘い香りが際立ち、クリームはふんわり口にとろけるおいしさが楽しめます。

濃厚クリームたっぷりのスウィーツパン

洋
菓
子

岡山県高梁市に拠点を置く「菓子製造 蔵家」。その名の通り蔵のような外見の菓子工場で岡山発のさまざまな菓子／スウィーツを手がける。自然豊かな場所に位置しこだわり商品を製造しています。

01〈ブランドォレ〉
クッキー詰合せ

申込番号  DB011-003
クッキー69個
※お申し込みは12月5日まで。※お届けは1月9日～12月19日まで。卵 乳小

2011年に山形県長井市にオープンしたパティスリー。地元のフルーツや食材を使い、素材の風味を大事にしたお菓子作りをしています。パティシエが一つ一つ手作りしたお菓子をお楽しみください。

※期限内にお申し込みいただいた場合でも、製造状況により次年度のお届けとなる場合がございますので予めご了承ください。

紅 花（べにばな）

旬の一番おいしい
品種が食べられます
桃の出荷全国第三位の長野県。糖度が高
くて酸味が少なく日持ちのいい「川中島
白鳳」、甘さが強く果肉が緻密な「あか
つき」、川中島白桃とあかつきを交配し
た「なつっこ」の中から、旬の一番おい
しい品種をお届けします。

高級食材ふかひれを、
ご家庭でもお手軽に

〈石渡商店〉
ふかひれ姿煮とスープセット

長野県産 桃

職人の
加工技術

産地
直送

まろやかな甘みと、
脂の旨みを堪能
恵まれた環境の中で、丹精
込めて育てられる米沢牛。
肉質は良質な身の締まりと
細かな霜降り、融点が低い
旨みのある脂、甘みがある
赤身が特徴です。

米沢牛 しゃぶしゃぶ用

丁寧に
成育

5,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約120点
5,500円（税込）／ 本体5,000円（システム料込）

片 栗（かたくり）

山形県産 さくらんぼ（紅秀峰）

生産者
限定

コクも身もたっぷりの
噴火湾近海で獲れた「毛がに」

噴火湾の近海は、道内でも有
数の良質な漁場といわれてい
ます。その海で獲れた毛がに
は、成長も早く、身肉の量も
甘みやコクも格別。かにミソ
もたっぷり入っています。噴火湾近海産

ボイル毛がに

山形の日本酒を代表する
寿虎屋の純米酒セット

コクと旨みが感じられる幅のある
芳醇さが特徴の純米大吟醸。香り・
味ともにバランスのよい純米吟醸
霞城壽。山廃仕込みでていねいに
醸し出した山廃純米酒。寿虎屋酒
造の霞城壽を代表する、味わい深
い純米酒３種をセットに。

〈山形の極み〉寿虎屋日本酒セット

伝統的
製法

口
の
中
で
は
じ
け
る
食
感
が

た
ま
ら
な
い
「
紅
秀
峰
」

旬の
味覚

8,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約100点
8,800円（税込）／ 本体8,000円（システム料込）

気仙沼産のふかひれを姿
煮にして、職人が一つ一
つ丁寧に加工しました。
アレンジして「ふかひれ
ラーメン」や「ふかひれ丼」
に。スープもご一緒にお
楽しみいただけます。

山形県上山市にある果樹園「高橋フルーツランド」では
独特の土づくりで、土壌の微生物を活性化し増加させ、
果物の質を高めています。香り、光沢、甘みと酸味のバ
ランス、食感のいいものだけを厳選してお届けします。

4※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。



047

048

海
産
加
工
品
／
刺
身

三陸沖の豊かな海で育った、肉厚で大粒、プリプリのほたて貝柱を約３個分使った「ほたてグラタン」。ホワイトソースには、放牧で健康的に育てられた乳牛から生まれた田野畑山地酪農牛乳を使用。クリーミィな味わいで子どもから大人まで楽しめます。北海道のベビーほたてとつぶ貝、三陸のいくらを合わせた「北海ホタテ大将漬け」は、混ぜるとプリプリ、プチプチ。さらにめかぶのトロトロ感も混ざって、海産物の風味が口いっぱいに。

北海道と三陸沖の
旨みをグラタンと
海鮮漬けで

海鮮の宝庫・北海道から届く豪華なお刺身セットです。ふっくらとろりと甘い「ほたて貝柱」に、潮の香りはじけるプチプチの「いくら醤油味」、濃厚な甘みとコリコリっとした食感がたまらない「いか」はいかそうめんにして。冷蔵の状態でお届けしますので、お刺身はもちろん、海鮮丼としてもお楽しみいただけます。

北の海の美味満喫、旨みと甘みを楽しむ刺身

01  〈日本の極み〉 北海海産づくし申込番号 DI047-001
ほたてグラタン180g×3、北海ホタテ大将漬け500g
※冷凍便にてお届け。
乳小

02 北海道刺身セット
申込番号 DI048-002
ほたて貝柱300g、いくら醤油味100g、いかそうめん2冊×2／消費期間は冷蔵で4日／ほたて・鮭卵・いか：北海道産※冷蔵便にてお届け。え小

017

018
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◎ 全2回のお届けになります。◎ お届け日の指定はお受けできません。予めご了承ください。◎ 毎回、それぞれのお届け期間内にお届けします。◎ お届けの順番は変更できません。予めご了承ください。◎ 17ページに掲載の商品は６月１０日までにお申し込みください。
18ページに掲載の商品は10月20日までにお申し込みください。

〈山形の極み〉
山形県産 シャインマスカット
シャインマスカット700g（1房）／ 山形県産※お届けは9月20日～10月30日。

01 夏フルーツコース
申込番号 DH017-002

02 冬フルーツコース
申込番号 DH018-001

〈日本の極み〉
鳥取県産 大栄すいか
大栄すいか 特秀11kg（1玉）／ 鳥取県産※お届けは6月20日～7月15日。

山形県産 ラ・フランス
ラ・フランス 6kg（20個）／山形県産※お届けは11月1日～11月30日。

山形県産 サンふじりんご
サンふじりんご 秀5kg（13～16個）／ 山形県産
※お届けは11月20日～12月10日。

1回目

2回目

1回目

2回目

頒布会

Ringbell
Distribution

夏フルーツコース
1個で約11㎏もある、みずみずしくシャリ感たっぷりの大玉「大栄すいか」と、甘さと香り、食べやすさが三拍子揃った、大人気の「シャインマスカット」。

気品あふれる香りとクリーミィな舌ざわりが魅力の「ラ・フランス」。「サンふじ」は甘さと酸味のバランスが絶妙な歯応えのあるりんご。

冬フルーツコース

1度のご注文で2回お届けいたします

［フルーツ］

※フルーツ商品は天候等により収穫日が前後しますので、お届け日の指定はお受けできません。予めご了承ください。

※お届け期間終了間際のご注文は、商品のお届けが次の期間になる場合がございます。予めご了承ください。

※フルーツ商品は天候等により収穫日が前後しますので、お届け日の指定はお受けできません。予めご了承ください。

※お届け期間終了間際のご注文は、商品のお届けが次の期間になる場合がございます。予めご了承ください。

銀 杏（いちょう）

榛（はしばみ）

〈なだ万〉黒毛和牛ローストビーフ・黒豚の角煮詰合せ〈なだ万〉黒毛和牛ローストビーフ・黒豚の角煮詰合せ

ボイルたらばがに脚・ずわいがに脚ボイルたらばがに脚・ずわいがに脚

老舗の
美味

〈帝国ホテル〉
カレーセット

〈ル・コルドン・ブルー〉 
スイーツセット

ホテル
メイド

職人の
技術

焼津港のかつおを贅沢に
たたきとお刺身で

ふくよかな香りと旨みが
たまらない旅館グルメ

焼津港で水揚げされたかつお
をたたきとお刺身で。急速凍
結することで、水揚げした状
態の鮮度を保ちます。その後、
一度も解凍することなく節状
に加工し、たたきは炭火でサ
ッと表面を焼きあげました。

島根の名旅館〈皆美館〉に代々伝
承されている「鯛めし」。そぼろ
にした鯛の身などをご飯の上に乗
せ、出汁をかけていただく料理で
す。島根和牛の霜降り肉を酒粕と
ブレンドした特製味噌に漬け込ん
だ吟醸漬けとセットで。

かつおのたたき・お刺身セット

〈皆美館〉 
皆美家伝鯛めし三人前と 
島根和牛の吟醸漬セット

旬の
味覚

味わいワールドクラス
〈帝国ホテル〉のカレー

フランス菓子とともに
豊かなお茶の時間を

世界のVIPをもてなして
きた〈帝国ホテル〉のカレ
ーです。それぞれの味わ
いに合わせて素材のカッ
ト、煮込み、味付けを巧
みに変え、手間を惜しま
ずじっくり煮込んだ 2種
類をお届けします。

良質な素材を使い、風味豊
かに丁寧に焼きあげたフィ
ナンシェやマドレーヌなどの
焼菓子、美しく色あざやか
なマカロン、プリンやチーズ
ケーキなど、誇り高きフラ
ンス伝統のお菓子やスウィ
ーツを詰め合わせました。

10,000円コース

15,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約110点

100ページ／商品点数：約100点

11,000円（税込）／ 本体10,000円（システム料込）

16,500円（税込）／ 本体15,000円（システム料込）

料
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2
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類
の
か
に
脚
を
堪
能

やわらかく煮込んだ「黒豚の角煮」は醤油ベースの
たれの香りが食欲をそそる人気の味。上品で豊かな
味わいの「ローストビーフ」は、豪華なおもてなし
の一品に。名料亭の味わいをご堪能ください。

たらばがには大ぶりな脚が特徴。食べ応え満点で、
口の中で身がふわっとほどける感覚がたまりませ
ん。引き締まったずわいがにの身は、甘みがしっか
りとあって繊細な味わい。2種類のかにの脚を塩ゆ
でしたあと、食べやすくカットしてお届けします。

旬の
味覚

名旅館
の味

5 ※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。
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※20歳以上の年齢であることを確認できない場合には酒類を販売（交換）しません。

※酒造年度により、表記アルコール度数・日本酒度は多少変動する場合がございます。予めご了承ください。

※20歳以上の年齢であることを確認できない場合には酒類を販売（交換）しません。
※酒造年度により、表記アルコール度数・日本酒度は多少変動する場合がございます。予めご了承ください。

01 〈山形の極み〉東の麓酒造日本酒飲み比べセット
申込番号  DA089-003
純米大吟醸酒 熊野のしずく720ml×2、純米吟醸（原酒生詰）熊野のめぐみ、純米大吟醸雫酒 龍龍龍龍各720ml ／ 米・米麹：国産 ※冷蔵便にてお届け。
純米大吟醸酒 熊野のしずく原材料：米、米麹アルコール分：17度日本酒度：0（普通）
純米吟醸（原酒生詰）熊野のめぐみ原材料：米、米麹、アルコール分：17度日本酒度：－5（甘口）
純米大吟醸雫酒 龍龍龍龍原材料：米、米麹アルコール分：16度日本酒度：＋2（やや辛口）

有機栽培米で造る酒「和の月」。米だけでなく洗米から瓶詰めに至るまで、全工程において有機製造に徹して造られます。雑味がなくやさしい味わいが人気で、冷酒からぬる燗まで幅広く味わえる「和の月39」。すっきりとした味わいで、キレのいい辛口が特徴の「和の月60」。「和の月80」は甘みを伴ったコクのあるやわらかな飲み口。精米歩合が異なる「和の月」3種と、地元で愛され続けている「純米吟醸 月の井」をセットでお届けします。

昔ながらの造りと
有機にこだわった祝い酒

02  〈日本の極み〉
月の井酒造店 日本酒セット申込番号  DA090-001

有機米純米大吟醸 和の月39 500ml×4、有機栽培米特別純米酒 和の月60・有機栽培米純米酒 和の月80・純米吟醸酒 月の井各720ml ／米・米麹：国産 ※冷蔵便にてお届け。
有機米純米大吟醸 和の月39／原材料名：米、米麹／アルコール分：16度／日本酒度：＋１（普通）有機栽培米特別純米酒 和の月60／原材料名：米、米麹／アルコール分：15度以上16度未満／日本酒度：＋5（辛口）
有機栽培米純米酒 和の月80／原材料名：米、米麹／アルコール分：15度／日本酒度：－4（甘口）純米吟醸酒 月の井／原材料名：米、米麹／アルコール分：16度／日本酒度：＋4（辛口）

慶応元年創業で150年の歴史を持つ『月の井酒造店』。創業時から定番の「月の井」は、日本三大杜氏を代表する南部杜氏を含む6人の蔵人たちの熟練の技と感覚によって醸されて、下戸でも飲める旨口の酒に仕上げています。

【月の井酒造店】

数量限定粒が大きい新品種の酒米「雪女神」の、米の中心部分だけを贅沢に使用した“純米大吟醸酒 熊野のしずく”は、「しずく取り」の製法により、雑味の少ない、後味のすっきりとした味わいです。“純米吟醸 熊野のめぐみ”は、山形県産の「美山錦」を55%まで精米し、小さな仕込み量でじっくり低温発酵させ、丁寧に醸し出しました。「龍」を4つ書いて「てつ」と読む純米大吟醸は、幻の酒米といわれる「愛山」を醸し、醪を最初に搾った際の雫を集めた雫酒。味わいの違いを飲みくらべでお楽しみください。

味わい深い
日本酒の魅力

山形県南陽市にある明治29年（1896年）創業の「東の麓酒造」は、江戸期に領主の特権を得ていた酒蔵が前身です。酒蔵のある置賜盆地は、吾妻連邦の麓に位置し、良質な酒造米と酒造りに欠かせない厳しい冬、清らかな水にも恵まれた銘酒醸造地です。伝統を守りながら新しい技術へも挑戦し、たゆまざる酒造技術を重ね続けています。

【東の麓酒造】

李（すもも）

亜 麻（あま）

岡山県産 ぶどう詰合せ岡山県産 ぶどう詰合せ

〈四川飯店〉陳建一
豪華ふかひれ中華セット

名店の
美味

名店の
美味

白ワインと海鮮
（例：ブルゴーニュ白ワイン＋
ぼたん海老詰合せ）

ふぐ料理フルコース

組合せ
自由

テーブルを幸せで包む
高級レストランの味

見事な霜降りにうっとり。
「神戸牛」で贅沢なディナーを

黒毛和牛のモモ肉をじっくり焼
いたローストビーフは、濃厚で
ジューシィな味わい。伝統的な
製法で燻したスモークサーモン
と、イタリア中部カルペーニャ
のプロシュートは、レストラン
でも使われています。

きめ細かくサシが入った霜降
り肉は、熱を通すと脂身が周
りの赤身を溶きほぐし、より
やわらかでまろやかに。すき
焼やしゃぶしゃぶ用にスライ
スした、旨みたっぷりのロー
スと肩ロース肉をお届します。

〈シェ松尾〉グルメセット〈シェ松尾〉グルメセット

神戸牛 すき焼・しゃぶしゃぶ用神戸牛 すき焼・しゃぶしゃぶ用

旬の
味覚

丁寧に
成育

お好みに合わせて選べる
“チョイスグルメ”

本場下関からお届けする
とらふぐ三昧セット

赤ワインとお肉、白ワインと
海鮮、お米とお総菜・ご飯の
お供。お好きなグルメを1点
ずつ自由にセレクトできま
す。例えば白ワインと海老の
マリアージュを堪能したり
…。お好みに合わせてお選び
いただけます。

刺身からちり鍋、ヒレ酒と、とらふぐを思う
存分にお楽しみいただけるフルコースセッ
ト。ぶつ切りにしたとらふぐのアラと身は、
お鍋に。職人の手によって一枚一枚美しく盛
り付けられた刺身は、ふぐ本来の繊細かつ力
強い旨み、弾力のある食感を感じられます。

20,000円コース

30,000円コース

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

※システム料（「カタログからお選びいただきましたご希望商品を先様のご指定場所にお届けする送料」
「カタログ化粧箱・ハガキなどのキット代」「お申し込みの通信費」）を含みます。

100ページ／商品点数：約100点

100ページ／商品点数：約100点

22,000円（税込）／ 本体20,000円（システム料込）

33,000円（税込）／ 本体30,000円（システム料込）

粒が大きく食べやすい
人気のぶどう 2 種

人気メニューが勢揃い！
中華の鉄人の本格中華

皮ごと食べられる、翡翠色の「シャインマスカット」。酸
味が少なく甘みが濃い品種です。巨峰とマスカットを交
配した甘みの強い「ニューピオーネ」は種がなく子ども
にも人気。岡山県自慢の大粒ぶどう2種をお届けします。

陳建一氏のオリジナルレシピで作った料理セット。ふかひれ姿煮は、とろ
りとした舌ざわりと食感を楽しめます。ふかひれ入りスープ、青椒肉絲や
八宝菜、酢豚。エビチリソースや麻婆豆腐まで豪華なラインナップです。

職人の
熟練技

6※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。※掲載商品につきましては、メーカー都合により変更になる場合がございます。予めご了承ください。




